BAY YeMﬁl(;i CATERING

GIDA ORGANIZASYON TEKSTIL OTOMOTIV SAN. TiC. LTD. STi.




@ﬁ,‘ BAY YEMngi CATERING

Hikrrnergalty

BAY YEMEKCI CATERING toplu yemek hizmet sektérinin éncd firmalarinda uzun yillar
Ust dizey Yénetici olarak calismis bulundugum Girisimei tarafindan toplu yemek
hizmet sektérine yeni bir yaklasim kazandirmak icin 2008 yilinda ISTANBUL da

kurulmusgtur.

Hedefimiz kurum ve kuruluslarin yemek ihtiyaclarini yenilikgi bir anlayisla,farkli bakis acilari
getirerek karsilamaktir. BAY YEMEKCI CATERING gtinimtiziin yodun is temposunda; dogru

ve bilin¢li beslenme aliskanliklarinin isiginda, Avrupa standartlarinda teknoloji donanimi,
saglikli, hijyenik, lezzetli, kalite ve fiyat dengesinin hassas ¢izgisini kkorunmaktadir. Her bltceye

uygun mendleriyle, tasima ve yerinde yemek uretim hizmeti sunmaktadir.

“Bununla birlikte toplu yemek hizmet sektérinde 20 yilda edindigimiz deneyimler 1siginda
biliyoruz ki yemek sadece ihtiyac degil, bizim icin lezzet sertiveni ve saglikli yasamin temelidir
ve yine biliyoruz ki hizmetimizin énceligi insan ve saglikli yasamdir.” Bu anlayis ile ¢iktigimiz
yolda énceligimiz, misteri memnuniyetini en Ust seviyede olusturmaktir. Bizim i¢in her bir
yemek Ozeldir. Hijyenik ortamilarda kaliteli drdn ve tecribeli calisanlarimizia hazirlarmis oldugumuz

yemekleri her gtn ayni 6zenle mugterilerimizin hizmetine sunuyoruz.

Kaliteli, Saglikli, Ekonomik ve Ayni Zamanda
Lezzetli Tabldot Yemek

Bizce de Mdmkdn...
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Toplu yemek hizmet sektériinde yapilacak yatirimlar, saglanacak istihdamlar,uygulanacak

kalite yonetim ve hijyen sistemlerini uyguluyarak tlkemizin gelisimine katkida bulunmak.

Uigyore
Toplu yemek hizmet sektérinde hijyen ve kaliteyi profesyonel ¢ézdmler sunarak, sektérde

drnek ve lider bir kurulus olmak.
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Femend

Kalite politikamizdaki temel kriterlerimiz hammadde

temininde her zaman kaliteli drdnler kullanmak; Urdinlerin mdsterilerimize kalite,
hijyen ve saglik zincirini bozmadan ulastirmaktir.
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/et Degertviny

» Gida Guvenligi Saglamak,

» Calisanlarimizi sdrekli egiterek yetkilerini artirmak,

* Sdrekli iyilesme ve gelisim amaciyla calismak,

* Kalite ¢alismalariyla sektére lider olmak,

» Musteri - Tuketici memnunniyetini beklentilerin de étesinde saglamak,
* Ekip bilinci ile ¢alismak,

s Calisanlarimizin is saghgi ve guvenligini istisnasiz korumak,

« Cevreyi yarinlara tasiyacak sekilde korumak,

* TUm paydaslarimizla seffaf iletisim halinde olmak,

* Tedarikgilerimizin gelisimine katkida bulunmak,

« TUm ¢alisanlanimiza sosyal sorumlulugumuzu yerine getirme gayreti iginde olmak,

Hllo Poliitamey
BAY YEMEKCI olarak kalite politikamizdaki temel kriterlerimiz, hammadde temininde her
zaman kaliteli drtinler kullanmak, drtnleri musterilerimize kalite, hijyen ve saglik zincirini bozmadan
ulastirmaktir.
Sonrasinda ise kaliteli Uretimi, kaliteli hizmetle birlestirerek damak zevkini tamamlamaktir. Sirketimizde

kalite glvence sistemi ile ilgili ¢alismalar kurulugtan itibaren baslamistir.

Sirketimizde uyguladigimiz Kalite Glaven ve HACCP Sistemi ile isletmemize gelen hammaddenin
sirketimize girisinden yemek olarak sizlere gelisine kadar gecen islemler sirasinda dogabilecek her
tarlt problem énceden belirlenerek gerekli dnlemler alinmakta ve béylelikle hizmetimizin kalitesi glivence
altina alinmaktadir.

HACCP sistemi ile amacimiz %100 gida glvenligi saglamak ve sifir hatali drlnler Ureterek sizlere daha

Iyi hizmet vermektir

BAY YEMEKCI mtisteri odakli bir sirket kiltiriine sahiptir. Bu kdiltirin en énemli amaci musterilerle
uzun vadeli ¢alismaktir. Bunu saglamak icin Mugteri Hizmetleri Deparmani dizenli olarak mdgteri
memnuniyet anketleri yapmaktadir. Bu anketler sayesinde mdsterilerimizin istek ve beklentilerini ortaya
cikmakta ve imalata bu sayede yon verilmektedir.
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Firmamizin kulandigi etler ruhsatl mezbahalardan Islami usullere uygun
olarak kesilmis olup damgall, veteriner kontrold yapilmis drinlerdir soguk zincirlerde

muhafaza edilerek ISO standarlarina uygun alim yapilmatadir.

- e --‘.;.-_‘__‘ =
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Srttrecative

BAY YEMEKCI dretimde kullanilan tim hammaddeleri, (lkenin seckin kuruluslarindan ve
bilindik markalarindan tedarik etmektedir. Hammaddelerin taze ve kaliteli olmasina ézen gdsterip

gerekli anlasmalari yaparak, kaliteli trlnlerin sdrekliligi saglanmaktadir.

Firmamizin kulandigi etler Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanhgi Onayli / Ruhsatl mezbahalardan
islami usullere uygun olarak kesilmis olup damgall, veteriner kontrolt yapilmistir,soguk zincir araclarla
muhafaza edilmis ISO Standarlarina uygun alim yapilmaktadir.

Sebze ve meyvelerin temini glinliik olarak halden secili iriinler saglanmaktadir.Uretimde
kulanilacak hammaddelerin alim ve kabul sdrecinde Diyetisyen ve Gida Miuhendislerimiz
uranlerin kalite ve standarlara uygunluklarini kontrol ederek uriin kabult yapilmaktadir.
Kabul olan drunler, gruplarina goére ayrilip, hijyenik depolarda uluslararasi kalite gtivence

sistemine uygun sekilde saklanir.
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Do ve Skl

hijyen kuralarina uygun retilip IFI igolu ari aglada

zamaninda siz degerli miisterilerimize UIa§tlr .




Gida Mdhendislerimiz Ascilarimiz ve Diyetisyenlerimiz tarafindan hazirlanan mendiler mdsterilerimizin
faaliyet alanlar gézeterek kalori ihtiyaclarina gére olusturulmaktadir. Hijyenik ortamlarda én hazirligi

yapilan hammaddeler dretime alinir ve Usta Asgilarimiz tarafindan pisirilir. Pisirilen yemekler son olarak
sicaklik kontrolti yapilarak ézel kaplar ile Thermoboxlara (1si yalitimii yemek tasima kabina) konulur.

Thermoboxlara konulan yemekler izolasyonlu ve hijyenik araglarimizla zamaninda siz degerli
mdusgterilerimize ulastirilir.
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Eemens

» Tasima veya yerinde tretim toplu yemek hizmeti
( Isyerinizde, Fabrikanizda, Okulunuzda, Santiyenizde, Hastanenizde )
o Isyerinizde Ozel Yemek Hizmetleri
e Catering ve Organizasyon Hizmetleri
 Cafe / Kantin isletme Hizmetleri
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BAY YEMEKCI Catering olarak isyerlerine, fabrikalara, okulllara, santiyelere ve Hastanelere
toplu yemek hizmeti vermekteyiz. Bunun yani sira davet, organizasyon, piknik, kokteyl
ve dlginlerde toplu yemek Cretim hizmetimizle en sizlerin yaninizdayiz. BAYYEMEKCI Catering
Olarak referanslanmiza bizi sorabilir ya da kalitemizi test etmek icin bizden yemek talep edebilirsiniz.
Mudisteri iliskilerimizi hizmet devamliigr esasalinarak kuruyoruz ve sizin istekleriniz dogrultusunda

hareket ediyoruz.

YERINDE ( MUSTERI MUTFAGINDA ) URETIM YEMEK HIiZMETI
Isyerinizde bize ayirabilecediniz yeterli mutfak ve depo alaniniz var ise yemedinizi

kendi tesisinizde de hazirlayip servis edebiliriz. Hem kaliteli hizmeti ekonomik
kosullarla veriyoruz, hem de kaynaklarini daha etkin ve verimli kullanarak kendilerini
asil faaliyet alanlari tizerinde yogunlastirip rekabet gdiclerini arttiriyoruz.

Yerinde Uretim Yemek Hizmeti firmalara ne gibi avantajlar saghyor ?

Yerinde dretim yemek hizmetinin tasima yemek hizmetine gore pek ¢cok avantaji
bulunuyor. Yerinde uretim yemek hizmetinde baslangigta yatirim maliyeti ylksek
olsa da uretim giderleri tasima yemek hizmetine gére daha dusik oldugundan
avantaj sagliyor ve firmalar tarafindan daha ¢ok tercih ediliyor. Bunun yaninda dretim
ve altyapi sartlari uygun olan bir mutfakta verilen yerinde dretim yemek hizmetinde

yemek lezzet kalitesinde tasima yemedge gdre daha az kayip olusur.

Yemek yetmeme, yemek cesitliligi gibi operasyonel hizmet problemlerine dretim
mutfagi servis mutfagi ile ayni oldugu i¢cin daha az rastlanir ve daha hizli ¢ézimler
saglanir. Bu sebeple firmalar mutfaklarinin uygunlugu dogrultusunda yerinde Gretim
yemek hizmeti almayi tercih ederler.
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Tagima veya Yerinde ( Mutfaginizda ) Uretim

BAYYEMEKCI Catring, personelinizin sirket baghliginin
arttirmasini, kurum ruhunun gelismesini saglayan ve is
veriminizi yukselten yemek ve hizmetleri sunar.

BAYYEMEKCI Catering olarak calisanlarinizin yorgun zihinlerinin
tazelenmesini ve verimliliklerinin yeniden canlanmasini
sagliyoruz.

Catering hizmetlerimiz sayesinde isyerleri

tamamen kendi isleri ve projeleri tizerine
yogunlasma firsati bulurken, kalite artisi sagliyor,

maliyeti dasurlyor ve yliksek kalitede yiyecek
icecek konseptlerine erisebiliyorlar.

;’ Z pé é é % E . éé" Z
Tasima veya Yerinde

( Mutfaginizda ) Uretim

BAYYEMEKCI Catring, personelinize
ihtiyac duyduklari ¢egit ve kaloride
yemekler saglar, calisma bariginin

ve motivasyonunun istediginiz

dizeyde olmasina yardim eder.

Toplu Yemek Hizmeti sundugumuz
noktalarda beklentinin hijyen ve kalitenin
yani sira sicak ve lezzetli yemek oldugunun
bilincindeyiz.

Biz bu anlayis dogrultusunda mdsterimizin
taleplerini daha hizli gerceklestirmek amaciyla
toplu yemek hizmetlerimizi ve kullandigimiz
urdnleri daha cok gelistirmeye gayret ediyoruz

BAY YEMEK(}iuATEMNE
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Tasima veya Yerinde ( Mutfaginizda ) Uretim

BAYYEMEKCI Catring, anaokulundan tiniversiteye kadar
batan égretim kurumlarinda égrencilerin yaslarina gdre
saglikli,lezzetli, eglenceli yemek ve hizmetleri sunar.

Catering hizmetlerimizin eglenceli sunumlari ile geng
beyinlerin konsantrasyonlarinin artmasina yardimci oluruz.

Tasima veya Yerinde ( Mutfaginizda ) Uretim
BAYYEMEKCI Catring, yénetici ve personelnizin gegici
olarak yerlestigi santiyelerin gtizel ve mutluluk verici
oldugunu, sicak ve lezzetli yemekleri ile anlatir. Hizmet
verdigimiz noktalarda size evdeki sicak yemek lezzeti
ve kalitesini ulastirmaya ¢alisiyoruz.
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Tasima veya Yerinde ( Mutfaginizda ) Uretim
BAYYEMEKCI Catring, yénetici ve Klinik diyetisyenleri ile
hastalariniz ve saglik personeliniz icin gerekli bltdin sartlara
sahip mendiler sunar. Saglik kurumlarinda iyilesme sdrecine
yardimci oluyor ve bu sdregte yemek ihtiyacinin saglikl,
kaliteli ve dengeli 6guinlerle karsilanmasi sagliyoruz.

Tasima veya Yerinde ( Mutfaginizda ) Uretim

YOnetim kurulunuzun, ézel misafirlerinizin ve her tdrld
sirket yemeklerinizin,deneyimli garsonlarimiz ve usta
seflerimizin titiz servisiyle, kusursuz bir sekilde
gerceklesecegine emin olabilirsiniz




eriins s Do Ynelons

BAYYEMEKCI Catring firma olarak davet, toplanti, piknik, barbeku, kokteyl, digtin yemekleri,

mevitit yemekleri, dogum gand, mezuniye ve yil déndmcd partileri, egitim, seminer ve bunun gibi
dzel glnlerinizi beklentileriniz dogrultusunda organize ediyoruz. Size ézel profesyonel ¢cézimler

sunuyoruz.

s / Termniline Todotinee Cortenaing: #hpmeets

Sirket, hastane, okul vb. yerlerde cafe / kantin isletme hizmeti

veriyoruz. Siz cafenizi agin, biz size yemek hizmeti sunalim.
Cafenizde siz hammadde satin almadan, gida mdhendisleri

ve teknikleri destegimizle bir departmaniniz olarak hizmet

verelim
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* Hizmet baglangicidan 1 - 2 giin kadar dnce hizmet
verilecek yemekhane ziyaret edilerek fizibilete
calismasi yapilir. Tespit edilen eksiklerin,gida
muhendisleri ve operasyon uzmani bir yetkilimiz
tarafindan en hizli sekilde giderilmesi saglanarak
ilk giinden itibaren eksiksiz ve sorunsuz hizmet
verilmesi amaglanir.

« Menti Planiama llkemiz” dlikkate alnarak olusturulan
aylik yemek mendlerimiz, her ay baglangicindan énce
musterinin onayina sunulur. Hazirlanan aylik mencye
riayet edlimesine dzen gdsterilir. Mentide bir aksilik
durumunda ise en az 24 saat dncesinden msteriye
gerekli bilgilendirme hem e-posta hem de telefon
yoluyla yapilr.

* Mend igerigi olarak haftada en az bir gin etli
yemek olmak Uzere haftanin ¢ gund etli ti¢
guinti sebze ya aa bakliyat yemegi olmasina dlikkat
edilir. Sebze ve bakliyat yemeklerinde dahi lezzet

* 4 KAP FIX MENU
* 4 KAP + SALADBAR MENU

vermek amacl mutiaka et kulanilmasina ézen gdsterilir.

* Yemeklerin vaktinde teslim edilmesinden emin olmak
amaciyla, yemek aagitiminda gdrev alan sevislerimiz
yola ¢ikmadan 6nce trafik verilerinin saglandigi
hizmetlerden yararlanilir. Eger normal glizergah
lzerinde anlik olarak buydk blcekli bir kazaya da
afetten dolayi bir problem olusursa, altarnatif
glizergahlara bagvurulur ve yine de bir gecikme
yasanma ihtimaline karsi musteri yemek vaktinden
dnce bilgilendirilir.

e Faturalariniz her ayin 7,14, 21,28 ve 31,
gunlerine denk gelen glnlerde kesilir ve tarafiniza
ulagtinilir. Faturanin yaninda cari hesap ekstresi ve
ay boyunca gdnaerilen yemek Ssayilar, gunlik bir
Olceklendirmeyle gdnderilir. Boylece mdsteriyle yemek
sayllan konusunda mutabakatsizigin dncine gegilmis olur.

o 4 KAP SALATA
« COKTAN SECMELI MENU

Jewiet, Higmels, Tioveoeply

Stanaart ve Zengin saladbarl segeneklerimiz igin
olusturdugumuz aylk menciler gioa mdhendisierimiz
ve Diyetisyenlerimiz tarafindan besleyicilik ve kalori
kriterleri g6z énundebulundurularak hazirlanir.
Daha sonra musterinin onayina sunulur.
Muisterimize istenmeyen yemeklerin ¢ikarimasi
ve farkli yemeklerin eklenmesi konusunda

esnekiik gdsterilir. Ment planlama kriterlerimize uygun
olmas! durumunada mend ydrdrlige sunulur ve ay
boyunca mentice listelenen yemekler tarafiniza  ulastrilr.
Bununla birlikte mevecut mend seceneklerimizden
birini segebileceginiz gibi kendl segeneginizi de
olusturabilirsiniz.
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4 KAP FiX MENU e
Corba : _E}ogeii Corba

Ana Yemek : las Kebabi
Yardimci Yemek : Sade Pilav s—
4Kap: Stitlag
4 KAP + SALATA MENU
Corba : . Mercimek Corba
Ana Yemek : . Schnitzel ( Patates)
* Yardimci Yemek : ~ * Spagetti Makarna
Tatl : : Icecek.
 Salatalar : : Gobek Salata =
<2 Havu¢ Roka
. Kirmizi Lahana _
: . Yod. Patlican Salatasi

- Taze Borulce
Misirli Brokoli Salatasi

—

4 KAP + SALATABAR MENU

'

= Corba : Tarhana

Ana Yemek: Rosto Koéfte ( Patates Pdresi ile)
Yardimci Yemek - . Spagetti Makarna
; = Sade Pilav
Tath-— Sobiyet -,

Visne Cikolatall K[Jp.

| .I\/Ieyve i Gunun Meyvesi

Gobek Salata

Havug

Roka

Kirmizi Lahana

Yog. Patlican Salatasi
. laze Bordlce

Acili Ezme

Cacik

Misirli Brokoli Salatasi

- Salatalar :

4P - R |
A _ " -
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COKTAN S

' DdaginCorba
lar
Corbalar Koy Corba
Et Sote
Ana Yemekler : Tavuk Sote

Kuru Kéfte (Patates Pliresi)

Bamya ( Vejeteryan )

Yardimci Ye :mekler :

Spagett |
Sade Pilav

Diyet Yemekler :

Pilic Sote
Sebze Haglama

Zeytin Yagllar :

Taze Bortlce
Kabak Saksuka
Ispanak Kavurma

Tathlar :

Sdtlag

Revani

Visne Cikolatali Kup
Baklava

Salatalar :

Gobek Salata

Havug

Roka

Kirmizr Lahana

Yog. Patlican Salatasi
Acili Ezme

Misirli Brokoli Salatasi

Tamamlayicilar:

Karigsik Komposto
Yogurt

Caclk

Meyve
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